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Pierre Hermé,  
un pâtissier français 
au sommet de son art 
 

Avec “le plaisir pour seul guide”, Pierre Hermé invente son propre univers  
de goûts, de sensations et de plaisirs. Celui que Vogue USA surnomme  
le “Picasso of Pastry” crée une Haute-Pâtisserie moderne, reconnue  
partout dans le monde. 

Héritier de quatre générations de boulangers-pâtissiers alsaciens,  
Pierre Hermé arrive à Paris à 14 ans pour faire son apprentissage chez 
Gaston Lenôtre. Sa soif d’apprendre lui ouvre toutes les portes. Son parcours 
se poursuit chez d’autres grands noms, notamment Fauchon dont il sera  
le chef pâtissier pendant dix ans, avant de créer la Maison Pierre Hermé Paris 
en 1998 avec Charles Znaty.  
Créateur inspiré, Pierre Hermé bouscule les traditions du métier : éliminer  
les décorations excessives qui encombrent les pâtisseries, utiliser le sucre 
comme le sel, en assaisonnement pour relever d’autres nuances de goûts,  
se remettre chaque jour en question, explorer de nouvelles saveurs, dompter 
de nouveaux ingrédients et revisiter ses propres recettes. 

Au sein de son Atelier de Création, tel un artiste, Pierre Hermé imagine  
les goûts et les associations de saveurs. Ses créations, il les aborde par  
le dessin, à la manière d’un couturier. Il écrit les recettes, fixe les proportions. 
à ses côtés, les pâtissiers réalisent les essais, jusqu’à obtenir le résultat  
qu’il imaginait.  

Des plaisirs aux rencontres, des lectures aux voyages, des fragrances  
aux textures... Pierre Hermé est curieux de tout. Tout l’inspire. Son travail  
et son audace en font un nom incontournable de la gastronomie française. 
Élu Meilleur Pâtissier du Monde par l’Académie des World’s 50 Best 
Restaurants en 2016, le pâtissier-chocolatier met sa maîtrise technique, son 
talent et sa créativité au service du plaisir de tous les gourmands sur terre... 
et jusque dans espace ! Début 2017, Pierre Hermé a envoyé les premiers 
macarons dans les étoiles, à destination des astronautes  
de la Station Spatiale Internationale.  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Fabrication Française et artisanale 

Excellence du savoir-faire français “Picasso of Pastry” 

Entreprise du Patrimoine Vivant 

Sourcing responsable et impact sociétal  

 
 
 
 
 
 
 
 

LA MAISON

UNE ÉQUIPE DÉDIÉE  

'' Notre ambition est d’aller toujours plus loin dans l’évolution  
de notre activité pour contribuer à préserver notre planète  
et ses ressources. Nous œuvrons avec régularité et conviction  
face à ces enjeux environnementaux et sociétaux  
et poursuivons une politique de progrès continu. ''  

Cadeau d’affaire, offre CSE et Hôtels & Restaurants 
Un vaste choix de produits pour vos clients 
et collaborateur, pour chaque occasion 

Offre événementielle 
Les équipes de la Maison vous accompagnent pour la 
célébration de vos événements avec une offre exclusive 
 
 
Livraison en un point ou en multi adresses  
en France et en Europe 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Entre hasard et maîtrise, défi et équilibre, Pierre Hermé  
nous prend au jeu. Jeu de dames, échecs, dominos ou encore 
labyrinthe deviennent un nouveau terrain d’expression. 

Exercice tant artistique que ludique, chaque partie vient 
nourrir le corps et l’esprit offrant une expérience sensorielle 
hors du commun. Le chocolat devient matière à explorer,  
la curiosité s’impose, le jeu se fait gourmand et éphémère. 
L’imaginaire prend le relais dans un tourbillon joyeux  
à partager avec ses partenaires de l’instant. L’émerveillement 
est de la partie. Si les créations stylisées rappellent en tout 
point les pièces véritables, en y regardant de plus près,  
on se laisse captiver par le savoir-faire et la minutie  
du travail du chocolat nécessaires à leur élaboration.  
Les parties s’ouvrent, tactiques, stratégiques, l’art  
de croquer se fait Infiniment Gourmand. 

« Je me suis amusé à transposer l’univers du jeu  
dans cette collection de Pâques. Et je me suis moi-même  

pris au jeu en faisant naturellement le parallèle entre la réflexion 
nécessaire à chaque partie et celle du chocolatier, maître d’

œuvre des créations de cette collection. Le mouvement s’est invité  
dans les pièces d’exception donnant vie à ces œuvres éphémères. 

Êtes-vous prêt à vous laisser prendre au Jeu ? » 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Chocolat Blond, garni  
de Gourmandises Lait et Noir 

170 g - 14 cm 
20,83 € HT 

DLC : 4 mois 

9

Chocolat Lait ou Noir, garni de Petits Oeufs 
Pralinés et de Gourmandises Lait et Noir 

CAVALIER 

CHOCOLAT NOIR 
170 g - 14 cm 

23,70 € HT 

330 g - 18 cm 
42,65 € HT 

DLC : 4 mois 

CHOCOLAT LAIT 
170 g - 14 cm 

20,83 € HT 

330 g - 18 cm 
37,50 € HT 

DLC : 4 mois 



Chocolat Blond, garni de  
Petits Oeufs Pralinés et de 
Gourmandises Lait et Noir 

280 g - 16 cm 
29,17 € HT 

DLC : 4 mois 

Chocolat Lait, garni de  
Petits Oeufs Pralinés et de 
Gourmandises Lait et Noir 

280 g - 16 cm 
29,17 € HT 

DLC : 4 mois 

Chocolat Noir, garni de  
Petits Oeufs Pralinés et de 
Gourmandises Lait et Noir 

280 g - 16 cm 
33,18 € HT 

DLC : 4 mois 

12

LABYRINTHE 



Chocolat Lait,  
Tablette fourrée Praliné Noisette,  

garni de Petits Oeufs Pralinés  
et de Gourmandises Lait et Noir 

520 g - 20 cm 
54,17 € HT 

DLC : 4 mois 

Chocolat Noir,  
Tablette fourrée Praliné Noisette,  

garni de Petits Oeufs Pralinés  
et de Gourmandises Lait et Noir 

520 g - 20 cm 
61,61 € HT 

DLC : 4 mois 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JEU DE DAMES 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FOU CULBUTO 

Chocolat Noir,  
fourrée Praliné Noisette  

et garni de Petits Oeufs Pralinés  
et de Gourmandises Lait et Noir 

840 g - 16 cm 
71,09 € HT 

DLC : 4 mois 

Chocolat Lait,  
fourrée Praliné Noisette  

et garni de Petits Oeufs Pralinés  
et de Gourmandises Lait et Noir 

840 g - 16 cm 
62,50 € HT 

DLC : 4 mois 



Infiniment  
Praliné Noisette,  
Chocolat Noir 
120 g 
12,32 € HT 
DLC : 4 mois 

Infiniment  
Praliné Noisette,  
Chocolat Lait 
120 g 
10,83 € HT 
DLC : 4 mois 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TABLETTE FOURRÉE 



Réglette Chocolat 
Noir Pure Origine 

Madagascar 
60 g - 8 pièces 

9,48 € HT 
DLC : 4 mois 

Réglette Chocolat 
Lait Pure Origine 

Madagascar 
60 g - 8 pièces 

8,33 € HT 
DLC : 4 mois 

Réglette Chocolat  
Blond Caramélisé 

60 g - 8 pièces 
8,33 € HT 

DLC : 4 mois 

Assortiment  
Œufs Croquants Nougatine 

220 g 
19,17 € HT 

DLC : 4 mois 

Assortiment  
Œufs Praliné 

220 g 
21,80 € HT 

DLC : 4 mois 

Assortiment  
Œufs Dégustation 

220 g 
19,17 € HT 

DLC : 4 mois 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RÉGLETTES 

Réglette  
Praliné Noisette Noir 

60 g - 8 pièces 
9,48 € HT 

DLC : 4 mois 

Réglette  
Praliné Noisette Lait 

60 g - 8 pièces 
8,33 € HT 

DLC : 4 mois 

ASSORTIMENTS 



GOURMANDISES 
Assortiment de Chocolat au Lait, 

Chocolat Noir Pure Origine Bélize et 
Chocolat Blond caramélisé 

 à la fleur de sel 
100 g 

7,50 € HT 
DLC : 4 mois 

COFFRET  
INFINIMENT GOURMAND  

Gourmandises Lait et Noir,  
Œufs Pralinés  

et Croquants Nougatines 
275 g 

19,17 € HT 
DLC : 4 mois 

COFFRET  
INFINIMENT GOURMAND  

Gourmandises Lait et Blond,  
Œufs Pralinés  

et Croquants Nougatines 
450 g 

40,00 € HT 
DLC : 4 mois 

DOMINOS 
Chocolat Blond Caramélisé à la Fleur de Sel,  

Chocolat au Lait, Chocolat Noir Pure Origine Bélize  
et Chocolat Noir Pure Origine Sao Tomé  

à la Fleur de Sel 
170 g - 28 pièces 

23,70 € HT 
DLC : 4 mois 

SNACKING 

TAILLE 1  TAILLE 2 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Ispahan 
635 g 

23,33 € HT 
DLC : 6 semaines 

Chocolat 
635 g 

23,33 € HT 
DLC : 6 semaines 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COLOMBES DE PÂQUES 



MACARONS COLLECTIONS 

“Le macaron est un tout, de la coque à la texture si particulière,  
à la garniture tantôt audacieuse, tantôt aux saveurs plus classiques,  

mais toujours généreuses. Le macaron fait vivre un moment  
d’émotions toujours intense.” 

JARDIN DE CHARLES GREY  
Chocolat au Lait & Thé Earl Grey 

VÉNUS 

Rose & Coing 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HUILE D’OLIVE  
AU CITRON VERT  

Huile d’olive & Citron Vert 

CHADO  
Thé vert Matcha & Yuzu 

FLEUR D’AGRUME  
Jasmin & Pamplemousse 

SOLENTO  
Fleur de Verveine blanche 

Mangue & Citron Vert 

AMBROSIA  
Miel, Mandarine & Immortel 

INFINIMENT  
PIGNON DE CÈDRE 

Pignon de Cèdre 



8 MACARONS 
24,64 € HT 

DLC : 5 jours 

12 MACARONS 
36,97 € HT 

DLC : 5 jours 

18 MACARONS 
53,08 € HT 

DLC : 5 jours 

24 MACARONS 
68,25 € HT 

DLC : 5 jours 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OFFRE MACARONS 
Collection Inséparables  

en collaboration avec l’artiste Saira Hunjan  



TARIFS & DÉTAILS 

RÉFÉRENCE  ARTICLE  TAILLE  PRIX HT  RÉFÉRENCE  ARTICLE  TAILLE  PRIX HT 

SUJETS  SNACKING 

63001  Cavalier LAIT  14 cm  20,83 €  63017  Dominos  170g  23,70 € 

63002  Cavalier NOIR  14 cm  23,70 €  63018  Coffret Infiniment gourmand Taille 1  275g  19,17 € 

63003  Cavalier BLOND  14 cm  20,83 €  63019  Coffret Infiniment gourmand Taille 2  450g  40,00 € 

63004  Labyrinthe LAIT  16 cm  29,17 €  63020  Gourmandises  100g  7,50 € 

63005  Labyrinthe NOIR  16 cm  33,18 € 

63006  Labyrinthe BLOND  16 cm  29,17 €  TABLETTES 

63007  Cavalier LAIT  18 cm  37,50 €  63021  Tablette Fourrée Plateau de Jeu LAIT Praliné Amande  120g  10,83 € 

63008  Cavalier NOIR  18 cm  42,65 €  63022  Tablette Fourrée Plateau de Jeu NOIR Praliné Noisette  120g  12,32 € 

63037  Jeu de Dames LAIT  20 cm  54,17 € 

63049  Jeu de Dames NOIR  20 cm  61,61 €  VIENNOISERIES 

63050  Fou Culbuto LAIT  24 cm  62,50 €  62428  Colombe de Pâques Ispahan  635g  23,33 € 

63053  Fou Culbuto NOIR  24 cm  71,09 €  63061  Colombe de Pâques Chocolat  635g  23,33 € 

63054 / 63058  Pris au Jeu NOIR  33 cm  255,92 € 

MACARONS 
PETITS ŒUFS 
  Collection "Inséparables" en collaboration avec l'artiste Saira Hunjan 

63009  Réglette Chocolat Noir Pure Origine Madagascar  60g  9,48 €  62908  Coffret de 8 macarons  137g  24,64 € 

63010  Réglette Chocolat Lait Pure Origine Madagascar  60g  8,33 €  62910  Coffret de 12 macarons  180g  36,97 € 

63011  Réglette Chocolat Blond Caramélisé  60g  8,33 €  62911  Coffret de 18 macarons  270g  53,08 € 

63013  Réglette Praliné Noisette Noir  60g  9,48 €  62912  Coffret de 24 macarons  360g  68,25 € 

63012  Réglette Praliné Noisette Lait  60g  8,33 € 

63014  Assortiment Œufs Croquants Nougatine (pochette)  220g  19,17 € 

63015  Assortiment Œufs Praliné (pochette)  220g  21,80 € 

63016  Assortiment Œufs Dégustation (pochette)  220g  19,17 € 
3231 



CONTACT  
ENTREPRISES & CSE 

SERVICE ENTREPRISES  
PIERRE HERMÉ PARIS 

servicecommercial@pierreherme.com 
01 77 37 09 47 

@pierrehermeofficial  @Pierre.Herme.Paris 

@Pierre-Hermé-Paris @Pierre.Herme_FR 

REJOIGNEZ L’UNIVERS  
PIERRE HERMÉ PARIS 

www.pierreherme.com 


