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OUVRE-TOI
praliné au sésame, 

nougatine au sésame, 
enrobés de chocolat 

au lait



L
E

S 
C

H
O

C
O

L
A

T
S 

BALTHAZAR
ganache au chocolat 
au lait à la cannelle 

caramélisée, enrobée 
de chocolat au lait

AZUR
ganache au chocolat 
noir, au yuzu et au 
citron vert, enrobée 

de chocolat noir

INFINIMENT 
CITRON

pâte de fruits acidulée 
au citron jaune, ganache 
au zeste de citron jaune, 

enrobées de chocolat noir

CHOC 
CHOCOLAT

ganache au chocolat 
amer, nougatine aux éclats 
de fèves de cacao, enrobées 

de chocolat noir

INFINIMENT
PRALINÉ NOISETTE

praliné noisette 
fondant et croustillant, 
enrobé de chocolat noir

MATHILDA
praliné amande 

au zeste de citron 
et craquelin, enrobé 
de chocolat au lait 

aux amandes grillées

OUVRE-TOI
praliné au sésame, 

nougatine au sésame, 
enrobés de chocolat 

au lait

NUAGE
ganache au chocolat 
mi-amer au beurre 

au sel fumé, enrobée 
de chocolat noir

LOU
ganache au chocolat 

au lait et au gingembre, 
gingembre confit, 

enrobés de chocolat noir

MOGADOR
ganache au chocolat 
au lait et au fruit de 
la Passion, enrobée 
de chocolat au lait

TSUKI
praliné croustillant 

aux éclats de maïs grillé 
et salé, pâte de fruits 
à l’orange, enrobés 

de chocolat noir

AMPA
ganache au chocolat amer  
Pure Origine Madagascar, 

Plantation Millot, 
enrobée de chocolat noir

CHUAO
ganache au chocolat 
Pure Origine Chuao 

et au cassis, baies 
de cassis, enrobées 
de chocolat noir

ISPAHAN
ganache au chocolat 

et à la framboise, 
pâte de fruits au letchi 
et à la rose, enrobées 

de chocolat noir

CHLOÉ
ganache au chocolat  

et à la framboise, biscuit  
macaron, pâte d’amande  

fondante, enrobés de  
chocolat noir

MOGADOR
ganache au chocolat au lait  

et au fruit de la Passion,  
biscuit macaron, pâte  

d’amande fondante, enrobés  
de chocolat au lait

INTENSE
ganache au chocolat  

amer et intense, biscuit  
macaron, pâte d’amande  

fondante, enrobés  
de chocolat noir

INFINIMENT
PRALINÉ NOISETTE

praliné noisette fondant  
et croustillant, biscuit  

macaron, pâte d’amande  
fondante, enrobés de  

chocolat noir

MAKASSAR
ganache mousseuse 

au caramel au beurre 
salé, enrobée 

de chocolat noir

ALMÉRA
pâte d’amande 

à l’orange confite et 
au Grand-Marnier, 

enrobée de 
chocolat noir

INTENSE
ganache au chocolat 

amer et intense, enrobée 
de chocolat noir

LES CHOCOLATS 
AU MACARON 

INFINIMENT 
VANILLE

ganache au chocolat 
noir, aux vanilles de 

Tahiti, du Mexique et de 
Madagascar, enrobée 

de chocolat noir
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